A

Restauwant & Catering

2009 Merlot del Trentino
oder
2008 Chardonnay del Trentino
je 0,2 Itr

Cirostini mit Tomaten,
Basilikum & Mozarella
oder

Kurbissuppe
*

Rotbarschfilet Florentiner Art
oder

Honig-Chili-Hiihnchen

*

Quark-Limetten-Schaum
oder

Coppucino-Eisporfoi’r
Preis p. P. incl. Weine:

€ 22,50

Gebackener Ziegenkdse
oder

Carpaccio vom Rind
oder

Lachs-Crépe

*

Sankt Jakobsmuscheln mit Fenchel
*

Dorade & Wolfsbarsch
oder
Rumps’reok mit grunem Pfeffer

*

Weite & schwarze
Mousse au chocolat

€ 35,50




TAPAS ANTIPASTI VORSPEISEN =

~
b~

Bruschetta des Tages € 4,20
roasted garlic-bread with tomatoes & olive

Bruschetta mit Aprikosen & Ziegenkdase € 5,50
roasted garlic-bread with abricot & goat cheese

Gebackener Ziegenfrischkdse

goat-cheese with thym, honey, rucola & cherrytomatroes
mini € 6,50 € 8,50

qupqccio vom Rind mit Ziegenfrischkase, Lauch & Ingwer

marinated sliced beef
mini € 6,50 € 9,50

Bunter Blattsalat £ 4,50
mixed salad

Gegrill’re Bratpepperoni mit Olivendl & Meersalz € 6,50
grilled Pimientos de Padron

Vitello mit mariniertem Kiirbis & Senfvinaigrette mini € 6,50 € 9,50
marinated sliced veal with pumpkin

Wachtel entbeint mit Linsen-Salat mini € 6,50 €9,50
grilled quail with lenses

Tunfisch-Carpaccio mit frischem Ingwer ~ mini € 6,50 €9,50
marinated funa with ginger, lemon & sojasauce

Ok’ropussqlat

mit Rucola, Peperoni & roten Zwiebeln mini € 6,50 € 9,50
salad of pulpo with herbs and onions

chmpi mit Chilli, Ingwer & Limone € 11,50 —ig

grilled shrimps with chilli & lemon

Gegrill’re Calmari mit Lauchzwiebel-Koriander-Fullung

und Asia Nudelsalat €750 € 11,50
grilled calmari

Sankt Jakobsmuscheln mit geschmortem Fenchelgemuse

€ 7,50 € 12,50
scallopps with fennel

Scampistipple € 5,50 Spargelsuppe € 4,50
shrimpssoup QspAragus-soup



Hihchenbriistchen mit Honig & Chili
chicken with honey & pepper

€ 13,50

Kréuterlendchen mit Gemisegnocchi
filet of porc with gnocchi
€15,50

~
b~

[Rumpsteak mit Rucola & Parmesan € 18,80
beefsteak with grilled onions

Rotbarschfilet Florentiner At € 14,80
grilled socean perch with spinach & créme fraiche

Doradenfilet auf geschmolzenen Tomaten € 19,80
grilled seabass with fomatoes

Woltsbarschfilet mit Rosmarin & Thymian € 19,80
grilled wolf of the sea

Gnocchi mit frischer Bachkresse mini € 6,50 € 9,50
gnocchi with fspring herbs

Ricotta-Tortellini mit Pesto & Parmesan mini € 6,50 € 9,50
tortellini with basil & parmesan

Ziegenfrischkdse-Ravioli mini € 6,50 € 9,50
gaoft-ravioli
Erdbeer-Tiramisu € 5,50

Geriebener Apfel mit Vanilleeis € 5,50
Cappucino-Eisparfait € 5,50
Sorbetteller mit hausgemachten Sorbets & Friichten € 6,50

Mousse au chocolat mit Friichten € 6,50

DESSERTS PASTA FISCH FLEISCH S8~



