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Vorschläge für Ihre Veranstaltung 
 

Buffet Viola 
 

Grisini mit Parmaschinken 
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 
Prosciutto "San Daniele" mit Melone 

Crevettensalat mit bunten Linsen 
Salat von Meeresfrüchten mit Knoblauch 

Vitello Tonnato mit Kapernbeeren 
Mariniertes Gemüse: 

Champignons, Zucchini, getrocknete Tomaten 
Gebratene Melanzane, Cippoline 

Gemüserohkost mit Dipp 

 
Mini-Rinderrouladen mit Oliven gefüllt 

Zanderfilet mit Limettenkruste 
* 

 
Tiramisu & Panna Cotta mit Beerensauce 

Salat von frischen Früchten 
 

 Ciabatta, Pugliese-Brote, Olivenbrot 
pro Person 

Euro 23,50 + MwSt 
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ITALIENISCHES BUFFET 1  
 

Tomaten gefüllt mit Thunfisch und Oliven,  
Auberginenröllchen mit Tomaten und Mozzarella gefüllt, 

 Avocado-Scampi-Spieß 
 

Involtini – Hühnchenröllchen mit Pilzfüllung 
Kartoffelgratin & Ratatouille 

 
Panna cotta auf Waldbeeren  

 
pro Person  Euro 17,00 + MwSt. 

 
 
 
 
 

ITALIENISCHES BUFFET 2  
 

Marinierte Austernpilze, Gebratene Auberginen 
Gebratene Zucchini,  Champignons & Gemüsezwiebeln 

Salat von Farfalle mit getrockneten Tomaten und Blattspinat 
Mozzarellabällchen mit Kirschtomaten & Basilikum 

Auberginenröllchen mit Hackfleischfüllung  
Vitello tonnato  

 
Lasagne mit Ricotta und Blattspinat 

Saltim bocca vom Maishähnchen 
mit Römischen Gnocchi & buntem Gemüse 

  
Beeren-Tirami Su  

Creme caramel mit frischen Früchten  
 

pro Person Euro 18,00 + MwSt. 
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Buffet 1 

 
Vorspeisenbuffet 

Hausgemachte Crisssini mit italienischem Schinken 
Bruschetta mit Olive & Tomate 

Lachs-Papillotte (Blätterteiggebäck)  im  Filoteig 
Bunter Linsensalat in drei Variationen 

Antipastisalat von gegrillter Aubergine, Zucchini, Paprika 
angemacht mit Basilikum & roten Zwiebeln 

Perlhuhn-Spieß mit Wasabi & Sojasauce 
Hauptgericht 

Lammkeule mit würzigen italienischen Brotkrumen gratiniert 
geschmortes Gemüse & Olivenöl-Kartoffelpüree 

Dessert 
Panna cotta mit Früchte und Beeren 

 
 

pro Person  Euro 21,00 + MwSt. 
 
 
 

Buffet 2 
 

Vorspeisenbuffet 
Rucola mit Parmesan, Gartenkresse mit Radiesle, 

Portulak mit gerösteten Mandeln, Frisée mit schwarzen Oliven, 
Salatsaucen: Mangodressing, Balsamicodressing 

Kräutervinaigrette 
Antipastisalat vongegrillten Zucchini, Auberginen, 

Paprika & roten Zwiebeln 
Rote, gelbe & grüne Linsen in drei Variationen 

Gefüllte Tomaten mit Frischkäse 
Gefüllte Zwiebeln mit kleiner Ratatouille 

Hauptgericht 
Canneloni mit Frischgemüse & Ricotta gefüllt 

Tortellini der Jahreszeit 
Hühnchenbrüstchen nach Saltim bocca – Art 

mit Gemüsepfanne & Kartoffelgratin 
Dessert 

Blechkuchen mit Früchte 
 

pro Person  Euro 21,00 + MwSt. 
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Buffet 3 
 

Hühnchen-Mango-Salat 
Eisbergsalat mit Gorgonzoladressing 

Schwarzwurzel-Chiccoree-Salat 
Mit Apfel-Walnuß-Dressing 

Cocktail von frischen Tintenfischle 
Wolfsbarschroulade mit Gemüsewürfel & Bohnenkernen 

Gemüseterrine in Pfannkuchenhülle 
 Bunter Linsensalat mit Avocados 

Spinatblättersalat mit Tomaten-Mozzarella- Vinaigrette 
 

Fisch-Lasagne 
Radicchio & Mangoldravioli 

 
Himbeer-Mille feuille 

Weiße & schwarze Mousse au chocolat 
 
 

pro Person   Euro 25,00 + MwSt. 
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Marktbuffet 1 
 
Vorspeisenbuffet  
mit frischen Salaten und italienischen Antipasti, 
bitte wählen Sie 6 Vorspeisen aus folgender Liste: 
 
Möhrensalat mit rosa Grapefruit 
Lollo rosso mit Parmesanvinaigrette 
Radicchio mit knusprigem Bacon und Sherryessig 
Tomatensalat mit Mozzarella & Rucola 
Antipastisalat von gegrillter Paprika, Aubergine, Zucchini & roter Zwiebel 
Aprikosen-Linsen-Salat mit gebeiztem Lachs 
Orangensalat mit Fenchel und Oliven 
Meeresfrüchtesalat mit frischen Pulpo, Sepia, Calmari 
Curry-Mangosalat mit Putenbrust 
Rote-Pfeffer-Bällchen mit Kräuter-Knoblauch-Dip 
Feigen mit Salami und Parmaschinken 
Tabbuleh-Salat mit Tomate, Gurke, Petersilie, Minze & Scampi 
Grüner Spargelsalat mit zwei asiatischen Vinaigrettes 
Chiccoree mit Frischkäsefüllung & Lachskaviar 
Kartoffel-Gurken-Salat  
 
 
Suppen 
Pilzconsommé mit Pfifferlingstravioli  oder 
Minestrone mit Pesto-Croutons 
 
Hauptgerichte 
Piemontesisches Kaninchen 
in duftenden Kräutern und Wein mariniert 
Birnen-Kartoffelgratin & Ratatouille 
Lachs in Jasminreis-Kruste 
      mit Mango-rote Zwiebel-Relish 
 
Dessertbuffet 
 Panna cotta, Torronecreme, Früchte und Beeren 
            Käseauswahl mit Nüssen & Oliven 
 
€ 25,50 + MwSt. 
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Marktbuffet 2 
 
Vorspeisenbuffet  
Rauchlachsroulade im Crepeteigmantel 
Marinierte Auberginen mit Schafskäsefüllung 
Roastbeef an Artischockensalat 
Hänchenbrustfilets auf asiatischem Gemüsesalat 
Kleine Tortillas mit Shrimps gefüllt 
Knackiger bunter Salat mit Hausdressing 
Suppen 
Pilzconsommé mit Pfifferlingstravioli 
 
Hauptgerichte 
 
Canneloni mit Frischgemüse-Ricotta gefüllt 
 
Kalbsbraten mit Sherry-Sauce mit frischem Gemüse und Kartoffelgratin 
 
Dessert & Käse 
Obstsalat mit Vanillesauce 
Mousse au Chocolate 
 
Käsespezialitäten vom Holzbrett 
Brotkonfekt mit Kräuterbutter 

€ 25,50 + MwSt. 
 

Marktbuffet 3 
 
Vorspeisenbuffet  
Blätterteigtaler mit Lachs & saurer Sahne 
Cocktailtomaten mit Kräuterschafskäse gefüllt 
Gebratene & marinierte Gemüse 
Zucchini, Fenchel, bunte Paprika, Oliven 
Champignons mit Zitrone & Olivenöl mariniert 
Rucola mit Bresàola und Parmesan 
 
Hauptgerichte 
hausgemachte Ravioli mit Fisch gefüllt (Dorade oder Rote Barbe) Basilikumbutter 
Kaninchen mit Tomaten & Oliven 
 
Haselnußspätzle & Speckwirsing mit Möhren und Petersilienwurzeln 
Dessertbuffet 
Pannacotta mit Himbeersauce 
Käsebrett mit Gorgonzola, altem und jungem Pecorino und Parmesan vor.  
Weißbrot und Ciabatta. 

€ 25,50 + MwSt. 
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Marktbuffet 4 
 
Vorspeisenbuffet  
Spinatroulade mit Thunfischcreme 
Tomatenhälften mit Kräuterschafskäse gefüllt 
Chinakohlsalat mit Orangen 
Lauchsalat mit Speck 
Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressings 
 
Hauptgerichte 
Tomatenhuhn 
(mit Kartoffeln & Zwiebeln im Ofen geschmort) 
 
Schweinebraten mit Dijonsenfsauce 
Handgeschabte Spätzle 
 
 Pilzragout mit hausgemachten Semmelknödeln 
 
Dessertbuffet 
Rote Grütze mit Vanillesauce 
Haselnuß-Mousse 
Käse & Trauben 
Zweierlei Baguette 
 
€ 18,50 + MwSt. 
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Fingerfood & Aperitifgebäck  
 
CANAPEES  in Minigläschen, Porzellanlöffel, Srudelteigschalen      2,50/3,00 € 
 
Tatar vom irischen Lachs mit Currylinsen   
Garnelen auf Gurken-Knoblauch-Melange   
Seeteufel auf Safranscharlotten   
Sülze vom Atlantikhummer auf Graupen   
Praline von geräucherter Forelle mit Rettich und Kaviar   
Zander auf Olivenpüree   
Gefüllter Kaninchenrücken mit Kresseschaum   
Kaninchen im Trüffelaroma und Endiviensalat   
Terrine von der Wachtel mit geriebenen Nüssen   
Mousse von der Entenstopfleber auf getrüffeltem Sellerie   
Mariniertes Rinderfilet auf Pfeffergurkenstreifen   
Rehrücken auf Pilzduxelles   
 
 
"Fingerfood" auf Platten angerichtet                   1,60/2,50 € 
Lachspraline mit Gurke und Kaviar   
Gebackenes Lammkotelette mit Oliven & Thymian   
Gebackene Pfifferlingstasche mit Petersilie   
Gefüllte Kartoffel mit getrüffeltem Schwarzwurzelsalat   
Frischkäsetrüffel mit Pumpernickel   
Gebackene Mangold-Ricotta   
Jacobsmuschel auf Zitronengras   
Blätterteigpastete mit Gemüsefüllung   
Blätterteigpastete mit Fleischfüllung   
 
Canapees 
auf gerösteten Weißbrotscheiben angerichtet und auf Platten präsentiert 
mit Camembert     € 1,20 
mit italienischer Salami      € 1,60 
mit Kräuterlachs     € 1,60 
mit geräucherter Forelle      € 1,50 
mit Welzheimer Edelschinken      € 1,50 
mit Gänsestopfleber      € 3,60 
mit geräucherter Entenbrust     € 1,70 
mit Ziegenkäse     € 1,50 
mit Tatar vom Rinderfilet      € 1,90 
mit Krabben in Cocktailsauce      € 1,60 
mit gebratenem Gemüse      € 1,40 
mit verschiedenen gebratenen Fischen      € 1,50 
mit Parmaschinken und Feigen      € 1,50 
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Tartes  kalt oder warm serviert, auf Platten angerichtet. 
  
Tarte von Schwarzwurzeln mit Trüffelöl & Peca-Nüssen            € 2,10 
Tarte mit Spinat & Pinienkernen           € 1,60 
Tarte mit Ratatouille & Thymian             € 1,60 
Tarte mit Muskatkürbis & Chilimuscheln          € 2,90 
Tarte mit Ruccola & Ricotta         € 1,60 
Zwiebelkuchen mit Speck      € 1,30 
Quiche Lorraine           € 1,30 
 
Ungeröstetes Weißbrot mit Salat auf Platten präsentiert. 
Sandwich mit Putenbrust, Mango & Garnelencreme         € 3,00 
Sandwich mit Schinken, Radieschen & Kartoffelcreme             € 3,00 
Sandwich mit Käse & Schnittlauchcreme            € 3,00 
Sandwich mit Kalbfleisch, Thunfischcreme & Karpern            € 3,00 
Club Sandwich          € 3,80 
 
 
Bruschettas 
Geröstetes Ciabattabrot verschieden belegt und auf Platten präsentiert. 
Bruschetta mit Tomate, Mozzarella & Basilikum         € 2,00 
Bruschetta mit Thunfisch & weißen Bohnen            € 2,00 
Bruschetta mit Parmaschinken & Frisée            € 2,00 
Bruschetta mit Entenpastete & Feigensauce         € 2,00 
 
Gläschen und Töpfchen 
Crème brûlée von der Gänseleber mit Apfel und Sellerie           € 3,50 
Gelierte Bouillabaise mit Ratatouille Salat            € 3,80 
Blumenkohl-Parfait mit Roter Bete, Ingwer und Geflügelgalatine           € 4,20 
Salat von Pulpo mit Weißen Bohnen und Pesto           € 4,20 
Weißes Tomaten-Espuma mit Langostini            € 4,30 
Getrüffelter Rinderfiletsalat mit Blattspinat            € 3,80 
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Buffets zum Selbstzusammenstellen 
 
Salate 
Salatvariationen mit Gemüse-Julienne-Streifen  
Frühlings-Salat mit Kirschtomaten, Avocado, Kräutern und Sprossen an Walnuss-Birnen-Dressing  
Grüner und weißer Spargel mit Parmaschinken und Wachteleiern an Schnittlauch-Remoulade  
Rucolasalat mit Erdbeeren, Pinienkernen und gehobeltem Pecorino an Himbeer-Balsamico-Dressing  
Grüner Spargel al dente mit gewürfelten Tomaten,  
Frühlingszwiebel-Vinaigrette und Parmaschinken 
 
Antipasti-Variationen  
Gefülltes und überbackenes Gemüse von Champignons, Cocktailtomaten, Zucchini, Auberginenröllchen und 
Paprikaschiffchen  
Spaghetti-Nester in Basilikum-Pesto mit getrockneten Tomaten und Gemüse-Julienne  
Zuckerschoten und Chicorée karamellisiert mit Orangensauce und Minze  
überbackene Auberginentaler mit frischem Basilikum und Mozzarella  
      marinierte Paprikastreifen und rote Zwiebeln in Feigen-Senf-Sauce an Crottin de chavignol 
 
 
Antipasti mit Fleisch 
Involtini – Fleischröllchen gefüllt mit Parmaschinken und Salbei in Marsala  
Mariniertes Rumpsteak, gebraten und hauchdünn geschnitten in Rosmarin-Balsamico-Fond  
Barbarie-Entenbrustfilet à la Orange an Zuckerschoten in Portwein-Jus  
       Limonen-Hähnchenbrust an Gurken- und Kiwitalern in Curry-Sauce auf Kressebeet 
 
 
Warme Gerichte 
Gekräuteres Schweinefilet auf Ratatouille-Gemüse an Rosmarin-Ofenkartoffeln  
Hähnchenbrust al Limone gefüllt mit Basilikum, Ricotta, gerösteten Mandelnauf Noilly Prat-Fond  
Conchiglioni gefüllt mit Mangold auf geschmolzenen Tomaten mit Parmesan überbacken  
Zanderfilet auf Kirschtomaten mit Basilikum und Frühlingszwiebeln  
      Seeteufel-Involtini mit Salbei und Parmaschinken auf Peperoni-Blattspinat 
 
 
Desserts 
Limettenmousse mit Himbeersauce und frischem Obst der Saison  
Erdbeer-Mascarpone auf Bisquit  
Panna cotta an Brombeersauce und Obst  
Mango-Mousse mit Schokoladen-Täfelchen  
Zuppa Romana – Vanille- und Schokoladencreme, Früchte auf Bisquit  
 
 
 
 
 

Vorspeisenempfehlungen 
 
 
Focaccia-Brötchen mit würzigem Ingwer-Lauch-Carpaccio 
Walnußcrissini mit San Daniele-Schinken 
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Spezielle Vorschläge 
 

 
 
Gaisburger Marsch 
 
Schwäbisches Eintopfgericht mit Rindfleisch, Gemüse, Kartoffeln, Spätzle 
 
 

 
 
Bouillabaise mit 5 verschiedenen Fischen, Muscheln 
und Gemüse im Weisswein-Safran-Sud mit gegrilltem Baguette und Sauce Rouille 

 

 
 
Wok mit frischem Gemüse,  Hühnchen, Scampi, Sprossen, Koriander, Ingwer, Zitronengras 
 

 
 
Grillen am Heissen Stein 
 
Ziegenkäsetaschen, italienisches Gemüse, Scampi und Fische, 
kleine Steaks, Lammkotelettes.  Alles mit feinen, pantasievollen Marinaden und Dips 



Cateringvorschläge      2010           Restaurant Viola         Wioletta & Gebhard Baur 
Untere Vorstadt 6   71063 Sindelfingen   Fon  07031 684500   Fax  684501 

 
 

 
 

Antipasti und Tapas 
 

Zucchini- und Auberginenscheiben, mariniert mit Tomatenwürfeln, Basilikum und Knoblauch 

gegrillte Zucchini mit getrockneter Tomate, Feta und schwarzen Kalamata-Oliven 

weiße Balsamico-Schalotten mit Lorbeer 

  

gegrillter Fenchel mit schwarzen Oliven, Grappa und Fenchelsalami 

gebratener Mangold mit Knoblauch, Chili, Zitrone und Weißwein 

gegrillte Möhren mit Thymian, Orange und Orangenblütenhonig 

weiße Riesenbohnen mit Lardo und Tomaten-Petersilien-Sugo 

Tomate-Mozzarella-Spieße mit hausgemachter Pesto 

gegrillte Austernpilze/Champignons mit Rosmarin und Walnußöl 

Vitello Tonnato 

Meeresfrüchtesalat 

Carpaccio vom Rind mit Pinienkernen, Pesto, und frischem Parmesan 

Garnelen in Öl mit Knoblauch und Chili 

Büffelmozzarella mit grünen Balsamico-Linsen 

Auberginenröllchen, gefüllt mit Schafskäse, 

Thymian und Oliven in Tomatensoße 

gegrillte Paprika in Tomaten-Chili-Balsamicosud 

Räucherlachs mit Lauchzwiebelöl und Lachsfrischkäse-Orangen-Dip 

Rote Beete mit Majoran, Knoblauch und Balsamico 

Sushivariationen 

hausgebeizter Lachs 

Schwertfischcarpaccio mit Zitrone und Ingwer 

Roastbeef mit hausgemachter Remoulade 

geräucherte Forellenfilets 

mit Preiselbeer-Meerrettich-Sahne 

 

Bruschetta undCanapes  
 

Tomatenbruschetta 

Vitellobruschetta mit Rucolapesto 

Tomate-Mozzarella-Bruschetta   

Haselnußbruschetta mit Ziegenkäse, Feigensenf-soße und gerösteten Walnüssen 

Bruschetta mit frischem Lachstartar 

Bruschetta mit Schinken, frischem Parmesan und Rucola 

Feigen-Balsamico-Bruschetta 

Bruschetta mit hausgemachter Aioli, gebratenen Garnelen und Zuckerschoten 

  

Melonen-Schinken-Spieße 

hausgemachte Minibouletten 

asiatische Minibouletten mit Curry-Ingwer-Orangendip 

Bratpeperoni-Oliven-Feta-Spieße 

Garnelen-Spieße mit gegrillter Zucchini 

Schinkenröllchen mit Rucola und Kürbiskern-Rucola-Petersilienpesto 
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Fingerfood 
 
 asiatische Hähnchenspieße mit süß-scharfem Dip 

Tandoori-Chicken-Spieße 

Erdbeer-Mozzarella-Spieße mit Balsamicocreme und Basilikum 

gegrillte Gemüsespieße der Saison 

hausgemachte Mini-Frühlingsrollen mit Asia-Dip 

getrocknete Pflaumen oder Datteln im Schinkenmantel 

getrocknete Zimtaprikosen gefüllt mit Ziegenfrischkäse und gerösteten Walnüssen 

Crepes mit Lachsfrischkäsedip und Räucherlachs 

 

Salate 
 
Gurkensalat mit frischer Peperoni und Minze 

italienischer Brotsalat mit getrockneten Tomaten, Knoblauch, Rosmarin und Käsewürfeln 

Tomaten-Gurken-Salat mit roten Zwiebeln 

Paprika-Feta--Oliven-Salat 

Bulgur-Salat mit Feta, Frühlingszwiebeln, Chili und Thymian 

Couscous-Salat mit Rosinen, Kichererbsen, Zucchini, getrockneter Tomate und Minze 

Rucola und Radicchio mit Erdbeeren, Pinienkernen und Parmesanblättchen 

Kartoffelsalat mit Dijonaise 

Nudelsalat mit gebratenem Speck, roten Zwiebeln, Mais und Bärlauchmajonaise 

  

 

Suppen  
 
Tomatensuppe 

Minestrone 

Möhren-Ingwer-Suppe mit Chili 

Kartoffel-Thymian-Suppe 

Pastinakensuppe 

Kartoffel-Maronen-Suppe 

Kürbiscremesuppe 

Schwarzwurzelsuppe mit schwarzem Trüffel 

grüne Spargelcremesuppe mit Garnelen 

Zuckerschotensuppe mit Lachs 
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Fleisch-Hauptgang 
 
 Involtini vom Schwein gefüllt mit Spinat, 

Ricotta und Schinken ........................ 13,50€ p.P. 

Involtini vom Schwein gefüllt mit Mozzarella 

und Salbei ......................................... 13,50€ p.P. 

Schweinefiletmedaillons mit ganzen Champignons, 

Austernpilzen und Kräuterseitlingen 

in Waldpilzrahmsoße .......................... 12,50€ p.P. 

Lammkeule mit Rosmarin-Thymianjus ..... 11,50€ p.P. 

Hähnchenbrustmedaillons mit Schinken und Salbei, 

gratiniert mit frischem Parmesan ....... 11,50€ p.P. 

Lamm-Ossu-Buco ............................. 11,50€ p.P. 

italienischer Schweinebraten vom Jungschweinrücken 

mit Kräuterkruste ................................. 10,00€ p.P. 

deftiger Krustenbraten mit Sauerkraut 

und Schwarzbier-Honigsoße ............. 8,00€ p.P. 

Spanferkelfilets mit Pesto im Schinkenmantel 

auf Frühlingsgemüse ........................... 14,00€ p.P. 

Hähnchenbrustmedaillons 

auf Ratatouillegemüse ........................ 13,00€ p.P. 

Rinderfilet im Ganzen auf Shiitake-Pilzen 

mit grünem Asia-Spargel ................. 19,50€ p.P. 

 

Fisch-Hauptgang 
 

Lachsfilets und Rotbarbenfilets 

auf mediterranem Gemüse 

mit Weißwein-Olivenölsud ............... 13,50€ p.P. 

Butterfischfilets auf Blattspinat 

mit Weißwein-Sahnesoße .............. 11,50€ p.P. 

Seeteufelin pikanter Tomaten-Olivensoße ...... 15,00€ p.P. 

Thunfisch- oder Schwertfischsteaks 

auf Ratatouille .................................... 15,00€ p.P. 

 

Beilagen  
 
Backkartoffeln mit Rosmarin, Thymian, Knoblauch und getrockneten Tomaten 

Kartoffelgratin 

Piemonteser Kartoffelstampf mit Schalotten und frischem Parmesan 

Kartoffel-Selleriebrei 

Wildreis mit gebratenem Gemüse 

Ratatouille 

Bunte Gemüsepfanne 
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Nudelgerichte 
 
Lasagne 

Gemüselasagne 

Spaghetti aglio e olio mit gebratenen Hühnerbrust-streifen, Cherrytomaten und Rucola 

Penne mit gebratenen Hühnerbruststreifen und frischer Paprika in Tomaten-Sahnesoße 

Tagliatelle mit Lachssahnesoße und rotem Pfeffer 

Tortelllini mit Salsiccia, Chili, Knoblauch, Pilzen, 

Rucola und Parmesanöl 

asiatische Bratnudeln mit Garnelen, Hühnchenbrust-filet und frischem Asia-Gemüse 

 
Vom Grill 
 

Butterfischfilets 

Meerbarbenfilet 

Jakobsmuscheln 

Lachsfilets 

Garnelenspieße 

Lachsforellenfilets 

Thunfisch 

Schwertfisch 

Bratwürste 

Krakauer 

marinierte Nackensteaks 

 

marinierte Hähnchenbrustfilets 

Hähnchenbrustspieße mit Schinken und Salbei 

Entrecote vom Rind 

Rinderhüftsteaks 

Lachsforellenfilets 

Lammrückenmedaillons 

Lammfilets 

hausgemachte Bifteki, gefüllt mit Schafskäse 

 

Dips und Soßen 
 

Gartenkräuterdip 

Mustard-Preiselbeer-Dip 

Curry-Ingwer-Orangen-Dip 

Kürbiskern-Rucola-Petersilien-Pesto 

hausgemachte Kräuterbutter 

Asia-Dip 

Aioli 

  

 

Dessert 
 

Panna Cotta mit frischen Erdbeeren 

und Himbeerpürree 

Tiramisu 

frischer Obstsalat 

Käseplatte mit frischem Obst, 

gerösteten Walnüsse und Feigensenfsoße 

hausgemachte Rote Grütze mit Vanillesoße 

Creme Brulee mit Portweinpflaumen 

Mascarponecremequark mit Balsamico-Erdbeeren 

Mango-Mascarponecremequark 

Kokos-Panna-Cotta mit Ananas-Mangokompott 
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Zusatzleistungen 
 
Wir freuen uns über Interesse an unserem Partyservice. 
 
Die angegebenen Preise sind Nettopreise und zuzüglich 7 % Mehrwertsteuer. 
Für die Zulieferung/Abholung außerhalb  
Stadtgebiet Sindelfingen / Böblingen  berechnen wir je  € 50,00. 
 
 

Koch oder Köchin      je Stunde € 19,00 
Aufsicht Küche, Küchenchef         je Stunde € 29,00 
Servicekraft               je Stunde € 19,00 
Aufsicht Service, Bankettleiter      je Stunde € 29,00 
Teller je nach Größe                            je Stück ca. € 0,30 
Gläser je nach Bedarf                          je Stück ca. € 0,30 
Besteckteile                                         je Stück ca. € 0,30 
  
Tischdecken oder Folien-/Papierdecken nach Bedarf 
Festzeltgarnitur  2,20m x 0,50m und 2 Bänke € 6,00 

 
Eine kleine Auswahl aus unserem Getränkeprogramm: 
 

Mineralwasser Standart 0,7 ltr €   4,50 
Apfelsaft 0,2 ltr €   1,50 
Coca Cola, Fanta 0,3 ltr €   1,50 
Kaffee 1,0 ltr €   8,50 
Orangensaft 1,0 ltr €   5,80 
Wein rot/weiss ab 0,75 ltr € 12,50 
Prosecco Spumante 0,75 ltr € 14,50 
Winzersekt trocken 0,75 ltr € 14,50 

 
 
 

 


