Vorschlage fur Ihre Veranstaltung

Buffet Viola

Grisini mit Parmaschinken
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Prosciutto "San Daniele" mit Melone
Crevettensalat mit bunten Linsen
Salat von Meeresfrichten mit Knoblauch
Vitello Tonnato mit Kapernbeeren
Mariniertes Gemduse:
Champignons, Zucchini, getrocknete Tomaten
Gebratene Melanzane, Cippoline
Gemuserohkost mit Dipp

Mini-Rinderrouladen mit Oliven gefullt
Zanderfilet mit Limettenkruste

*

||
Tiramisu & Panna Cotta mit Beerensauce

Salat von frischen Friichten

=
Ciabatta, Pugliese-Brote, Olivenbrot
pro Person
Euro 23,50 + MwSt
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ITALIENISCHES BUFFET 1

Tomaten gefullt mit Thunfisch und Oliven,
Auberginenrdllchen mit Tomaten und Mozzarella gefUl,
Avocado-Scampi-Spiel

Involtini — Hihnchenrdllchen mit Pilzflllung
Kartoffelgratin & Ratatouille

Panna cotta auf Waldbeeren

pro Person Euro 17,00 + MwSt.

ITALIENISCHES BUFFET 2

Marinierte Austernpilze, Gebratene Auberginen
Gebratene Zucchini, Champignons & Gemusezwiebeln
Salat von Farfalle mit getrockneten Tomaten und Bl#spinat
Mozzarellaballchen mit Kirschtomaten & Basilikum
Auberginenrdlichen mit Hackfleischfillung
Vitello tonnato

Lasagne mit Ricotta und Blattspinat
Saltim bocca vom Maishahnchen
mit Romischen Gnocchi & buntem Gemiise

Beeren-Tirami Su
Creme caramel mit frischen Friichten

pro Person Euro 18,00 + MwSt.
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Buffet 1

Vorspeisenbuffet
Hausgemachte Crisssini mit italienischem Schinken
Bruschetta mit Olive & Tomate
Lachs-Papillotte (Blatterteiggeback) im Filoteig
Bunter Linsensalat in drei Variationen
Antipastisalat von gegrillter Aubergine, Zucchini, Paprika
angemacht mit Basilikum & roten Zwiebeln
Perlhuhn-Spiel3 mit Wasabi & Sojasauce
Hauptgericht
Lammkeule mit wirzigen italienischen Brotkrumen gratiniert
geschmortes Gemiuse & Olivenél-Kartoffelplree
Dessert
Panna cotta mit Friichte und Beeren

pro Person Euro 21,00 + MwSt.

Buffet 2

Vorspeisenbuffet
Rucola mit Parmesan, Gartenkresse mit Radiesle,
Portulak mit gerésteten Mandeln, Frisée mit schwaren Oliven,
Salatsaucen: Mangodressing, Balsamicodressing
Krautervinaigrette
Antipastisalat vongegrillten Zucchini, Auberginen,
Paprika & roten Zwiebeln
Rote, gelbe & grine Linsen in drei Variationen
Geflllte Tomaten mit Frischkase
Geflllte Zwiebeln mit kleiner Ratatouille
Hauptgericht
Canneloni mit Frischgemuise & Ricotta gefullt
Tortellini der Jahreszeit
Huhnchenbrustchen nach Saltim bocca — Art
mit Gemusepfanne & Kartoffelgratin
Dessert
Blechkuchen mit Friichte

pro Person Euro 21,00 + MwSt.
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Buffet 3

Huhnchen-Mango-Salat
Eisbergsalat mit Gorgonzoladressing
Schwarzwurzel-Chiccoree-Salat
Mit Apfel-Walnul3-Dressing
Cocktail von frischen Tintenfischle
Wolfsbarschroulade mit Gemusewiirfel & Bohnenkernen
Gemduseterrine in Pfannkuchenhiille
Bunter Linsensalat mit Avocados
Spinatblattersalat mit Tomaten-Mozzarella- Vinaigrette

Fisch-Lasagne
Radicchio & Mangoldravioli

Himbeer-Mille feuille
Weil3e & schwarze Mousse au chocolat

pro Person Euro 25,00 + MwSt.
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Marktbuffet 1

Vorspeisenbuffet
mit frischen Salaten und italienischen Antipasti,
bitte wéhlen Sie 6 Vorspeisen aus folgender Liste:

Mohrensalat mit rosa Grapefruit

Lollo rosso mit Parmesanvinaigrette

Radicchio mit knusprigem Bacon und Sherryessig
Tomatensalat mit Mozzarella & Rucola

Antipastisalat von gegrillter Paprika, Aubergine, Zucchini & roter Zwiebel
Aprikosen-Linsen-Salat mit gebeiztem Lachs

Orangensalat mit Fenchel und Oliven

Meeresfriichtesalat mit frischen Pulpo, Sepia, Calnra
Curry-Mangosalat mit Putenbrust

Rote-Pfeffer-Ballchen mit Krauter-Knoblauch-Dip

Feigen mit Salami und Parmaschinken

Tabbuleh-Salat mit Tomate, Gurke, Petersilie, Minze& Scampi
Gruner Spargelsalat mit zwei asiatischen Vinaigrets
Chiccoree mit Frischkésefillung & Lachskaviar
Kartoffel-Gurken-Salat

Suppen
Pilzconsommé mit Pfifferlingstravioli oder
Minestrone mit Pesto-Croutons

Hauptgerichte
Piemontesisches Kaninchen
in duftenden Krautern und Wein mariniert
Birnen-Kartoffelgratin & Ratatouille
Lachs in Jasminreis-Kruste

mit Mango-rote Zwiebel-Relish

Dessertbhuffet
Panna cotta, Torronecreme, Friichte und Beeren
Kaseauswahl mit Niissen & Oliven

€ 25,50 + MwSt.
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Marktbuffet 2

Vorspeisenbuffet

Rauchlachsroulade im Crepeteigmantel
Marinierte Auberginen mit Schafskasefillung
Roastbeef an Artischockensalat
Hanchenbrustfilets auf asiatischem Gemusesalat
Kleine Tortillas mit Shrimps gefullt

Knackiger bunter Salat mit Hausdressing
Suppen

Pilzconsommé mit Pfifferlingstravioli

Hauptgerichte
Canneloni mit Frischgemuse-Ricotta gefullt
Kalbsbraten mit Sherry-Sauce mit frischem Gemuse ua Kartoffelgratin

Dessert & Kase
Obstsalat mit Vanillesauce
Mousse au Chocolate

Kasespezialitaten vom Holzbrett
Brotkonfekt mit Krauterbutter
€ 25,50+ MwSt.

Marktbuffet 3

Vorspeisenbuffet

Blatterteigtaler mit Lachs & saurer Sahne
Cocktailtomaten mit Krauterschafskase gefullt
Gebratene & marinierte Gemuse

Zucchini, Fenchel, bunte Paprika, Oliven
Champignons mit Zitrone & Olivendl mariniert
Rucola mit Bresaola und Parmesan

Hauptgerichte
hausgemachte Ravioli mit Fisch geflllt (Dorade odeRote Barbe) Basilikumbutter
Kaninchen mit Tomaten & Oliven

HaselnuR3spatzle & Speckwirsing mit M6hren und Petesilienwurzeln
Dessertbuffet
Pannacotta mit Himbeersauce
Kasebrett mit Gorgonzola, altem und jungem Pecorinaund Parmesan vor.
Weil3brot und Ciabatta.

€ 25,50 + MwSt.
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Marktbuffet 4

Vorspeisenbuffet

Spinatroulade mit Thunfischcreme
Tomatenhalften mit Krauterschafskase gefullt
Chinakohlsalat mit Orangen

Lauchsalat mit Speck

Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressings

Hauptgerichte
Tomatenhuhn
(mit Kartoffeln & Zwiebeln im Ofen geschmort)

Schweinebraten mit Dijonsenfsauce
Handgeschabte Spatzle

Pilzragout mit hausgemachten Semmelknédeln

Dessertbuffet

Rote Gritze mit Vanillesauce
Haselnu3-Mousse

Kase & Trauben

Zweierlei Baguette

€ 18,50 + MwSt.
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Fingerfood & Aperitifgeback
CANAPEES in Miniglaschen, Porzellanloffel, Sruaédischalen

Tatar vom irischen Lachs mit Currylinsen

Garnelen auf Gurken-Knoblauch-Melange
Seeteufel auf Safranscharlotten

Silze vom Atlantikhummer auf Graupen

Praline von geraucherter Forelle mit Rettich undikia
Zander auf Olivenplree

Geflllter Kaninchenriicken mit Kresseschaum
Kaninchen im Triffelaroma und Endiviensalat
Terrine von der Wachtel mit geriebenen Niissen
Mousse von der Entenstopfleber auf getriffeltenheSel
Mariniertes Rinderfilet auf Pfeffergurkenstreifen
Rehricken auf Pilzduxelles

"Fingerfood" auf Platten angerichtet 1,60/2,50 €
Lachspraline mit Gurke und Kaviar

Gebackenes Lammkotelette mit Oliven & Thymian
Gebackene Pfifferlingstasche mit Petersilie

Geflllte Kartoffel mit getriffeltem Schwarzwurzdisa
Frischkasetriffel mit Pumpernickel

Gebackene Mangold-Ricotta

Jacobsmuschel auf Zitronengras

Blatterteigpastete mit Gemusefullung

Blatterteigpastete mit Fleischfillung

Canapees

2,50/3,00 €

auf gerdsteten WeilRbrotscheiben angerichtet und awWlatten prasentiert

mit Camembert € 1,20

mit italienischer Salami €1,60

mit Krauterlachs € 1,60

mit geraucherter Forelle € 1,50

mit Welzheimer Edelschinken €1,50
mit Gansestopfleber € 3,60

mit geraucherter Entenbrust € 1,70
mit Ziegenkdse € 1,50

mit Tatar vom Rinderfilet € 1,90

mit Krabben in Cocktailsauce € 1,60
mit gebratenem Gemise €1,40

mit verschiedenen gebratenen Fischen €1,50
mit Parmaschinken und Feigen € 1,50
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Tartes kalt oder warm serviert, auf Platten angerchtet.

Tarte von Schwarzwurzeln mit Triffeldl & Peca-Nisse €2,10

Tarte mit Spinat & Pinienkernen € 1,60
Tarte mit Ratatouille & Thymian €1,60
Tarte mit Muskatkurbis & Chilimuscheln 0

Tarte mit Ruccola & Ricotta €1,60
Zwiebelkuchen mit Speck € 1,30
Quiche Lorraine €1,30

Ungerostetes Weil3brot mit Salat auf Platten praseidrt.
Sandwich mit Putenbrust, Mango & Garnelencreme € 3,00
Sandwich mit Schinken, Radieschen & Kartoffelcreme € 3,00

Sandwich mit Kase & Schnittlauchcreme 3,60

Sandwich mit Kalbfleisch, Thunfischcreme & Karpern € 3,00
Club Sandwich € 3,80

Bruschettas

Gerostetes Ciabattabrot verschieden belegt und atlflatten prasentiert.
Bruschetta mit Tomate, Mozzarella & Basilikum € 2,00

Bruschetta mit Thunfisch & weifen Bohnen € 2,00

Bruschetta mit Parmaschinken & Frisée 2,00

Bruschetta mit Entenpastete & Feigensauce 2,0&

Glaschen und Topfchen

Creme brllée von der Ganseleber mit Apfel und 8elle € 3,50
Gelierte Bouillabaise mit Ratatouille Salat € 3,80

Blumenkohl-Parfait mit Roter Bete, Ingwer und Gg#igalatine €4,20
Salat von Pulpo mit Weil3en Bohnen und Pesto € 4,20

WeilRes Tomaten-Espuma mit Langostini 304

Getruffelter Rinderfiletsalat mit Blattspinat € 3,80

Cateringvorschlage 2010 Restauranida Wioletta & Gebhard Baur
Untere Vorstadt 6 71063 Sindelfingen Fon 07634500 Fax 684501



Buffets zum Selbstzusammenstellen

Salate

Salatvariationen mit Gemise-Julienne-Streifen

Frihlings-Salat mit Kirschtomaten, Avocado, Kraatand Sprossen an Walnuss-Birnen-Dressing
Griner und weil3er Spargel mit Parmaschinken undntgtern an Schnittlauch-Remoulade
Rucolasalat mit Erdbeeren, Pinienkernen und geterbdPecorino an Himbeer-Balsamico-Dressing
Griner Spargel al dente mit gewiirfelten Tomaten,

Frahlingszwiebel-Vinaigrette und Parmaschinken

Antipasti-Variationen
Gefllltes und Uberbackenes Gemise von Champig@mutgtailtomaten, Zucchini, Auberginenrdlichen und
Paprikaschiffchen
Spaghetti-Nester in Basilikum-Pesto mit getrocknéiematen und Gemiuse-Julienne
Zuckerschoten und Chicorée karamellisiert mit Oesrsguce und Minze
Uberbackene Auberginentaler mit frischem Basilikumd Mozzarella
marinierte Paprikastreifen und rote Zwiehialfreigen-Senf-Sauce an Crottin de chavignol

Antipasti mit Fleisch

Involtini — Fleischrollchen geflillt mit Parmascharkund Salbei in Marsala

Mariniertes Rumpsteak, gebraten und hauchdiinn gasainin Rosmarin-Balsamico-Fond

Barbarie-Entenbrustfilet & la Orange an Zuckersahot Portwein-Jus
Limonen-Hahnchenbrust an Gurken- und Kiwitalin Curry-Sauce auf Kressebeet

Warme Gerichte
Gekrauteres Schweinefilet auf Ratatouille-GemusBa@smarin-Ofenkartoffeln
Hahnchenbrust al Limone gefillt mit Basilikum, Rizg gerdsteten Mandelnauf Noilly Prat-Fond
Conchiglioni geflllt mit Mangold auf geschmolzenBomaten mit Parmesan tberbacken
Zanderfilet auf Kirschtomaten mit Basilikum und Rliigszwiebeln

Seeteufel-Involtini mit Salbei und Parmaskkimauf Peperoni-Blattspinat

Desserts

Limettenmousse mit Himbeersauce und frischem OdisBdison
Erdbeer-Mascarpone auf Bisquit

Panna cotta an Brombeersauce und Obst

Mango-Mousse mit Schokoladen-Tafelchen

Zuppa Romana — Vanille- und Schokoladencreme, Felalif Bisquit

Vorspeisenempfehlungen

Focaccia-Brétchen mit wirzigem Ingwer-Lauch-Carpacc
WalnufRcrissini mit San Daniele-Schinken
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Spezielle Vorschlage

Gaisburger Marsch

Schwabisches Eintopfgericht mit Rindfleisch, Gem#satoffeln, Spatzle

Bouillabaise mit 5 verschiedenen Fischen, Muscheln
und Gemuse im Weisswein-Safran-Sud mit gegrillteagutte und Sauce Rouille

Wok mit frischem Gemise, Hihnchen, Scampi, Spros&emander, Ingwer, Zitronengras

Grillen am Heissen Stein

Ziegenkasetaschen, italienisches Gemuise, Scamtiscie,
kleine Steaks, Lammkotelettes. Alles mit feineamgasievollen Marinaden und Dips
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Antipasti und Tapas

Zucchini- und Auberginenscheiben, mariniert mit Tomatenwdrfeln, Basilikum und Knoblauch
gegrillte Zucchini mit getrockneter Tomate, Feta und schwarzen Kalamata-Oliven
weille Balsamico-Schalotten mit Lorbeer

gegrillter Fenchel mit schwarzen Oliven, Grappa und Fenchelsalami
gebratener Mangold mit Knoblauch, Chili, Zitrone und WeiBwein
gegrillte M6hren mit Thymian, Orange und Orangenblitenhonig
weile Riesenbohnen mit Lardo und Tomaten-Petersilien-Sugo
Tomate-Mozzarella-Spiel3e mit hausgemachter Pesto

gegrillte Austernpilze/Champignons mit Rosmarin und WalnuRR4l
Vitello Tonnato

Meeresfrichtesalat

Carpaccio vom Rind mit Pinienkernen, Pesto, und frischem Parmesan
Garnelen in Ol mit Knoblauch und Chili

Biffelmozzarella mit griinen Balsamico-Linsen

Auberginenrdlichen, gefillt mit Schafskase,

Thymian und Oliven in Tomatensol3e

gegrillte Paprika in Tomaten-Chili-Balsamicosud

Réaucherlachs mit Lauchzwiebel6l und Lachsfrischkése-Orangen-Dip
Rote Beete mit Majoran, Knoblauch und Balsamico
Sushivariationen

hausgebeizter Lachs

Schwertfischcarpaccio mit Zitrone und Ingwer

Roastbeef mit hausgemachter Remoulade

geraucherte Forellenfilets

mit Preiselbeer-Meerrettich-Sahne

Bruschetta undCanapes

Tomatenbruschetta

Vitellobruschetta mit Rucolapesto

Tomate-Mozzarella-Bruschetta

HaselnuRbruschetta mit Ziegenkéase, Feigensenf-sol3e und gerdsteten Walniissen
Bruschetta mit frischem Lachstartar

Bruschetta mit Schinken, frischem Parmesan und Rucola
Feigen-Balsamico-Bruschetta

Bruschetta mit hausgemachter Aioli, gebratenen Garnelen und Zuckerschoten

Melonen-Schinken-Spiel3e

hausgemachte Minibouletten

asiatische Minibouletten mit Curry-Ingwer-Orangendip
Bratpeperoni-Oliven-Feta-Spiel3e

Garnelen-SpielR3e mit gegrillter Zucchini

Schinkenréllchen mit Rucola und Kirbiskern-Rucola-Petersilienpesto
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Fingerfood

asiatische Hahnchenspiel3e mit sii3-scharfem Dip

Tandoori-Chicken-Spiel3e

Erdbeer-Mozzarella-SpieRe mit Balsamicocreme und Basilikum

gegrillte Gemusespielie der Saison

hausgemachte Mini-Fruhlingsrollen mit Asia-Dip

getrocknete Pflaumen oder Datteln im Schinkenmantel

getrocknete Zimtaprikosen gefullt mit Ziegenfrischk&se und gerdsteten Walniissen
Crepes mit Lachsfrischkéasedip und Raucherlachs

Salate

Gurkensalat mit frischer Peperoni und Minze

italienischer Brotsalat mit getrockneten Tomaten, Knoblauch, Rosmarin und Kasewurfeln
Tomaten-Gurken-Salat mit roten Zwiebeln

Paprika-Feta--Oliven-Salat

Bulgur-Salat mit Feta, Frihlingszwiebeln, Chili und Thymian

Couscous-Salat mit Rosinen, Kichererbsen, Zucchini, getrockneter Tomate und Minze
Rucola und Radicchio mit Erdbeeren, Pinienkernen und Parmesanblattchen
Kartoffelsalat mit Dijonaise

Nudelsalat mit gebratenem Speck, roten Zwiebeln, Mais und Béarlauchmajonaise

Suppen

Tomatensuppe

Minestrone

Moéhren-Ingwer-Suppe mit Chili
Kartoffel-Thymian-Suppe

Pastinakensuppe

Kartoffel-Maronen-Suppe
Kirbiscremesuppe

Schwarzwurzelsuppe mit schwarzem Triiffel
griine Spargelcremesuppe mit Garnelen
Zuckerschotensuppe mit Lachs
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Fleisch-Hauptgang

Involtini vom Schwein gefillt mit Spinat,

Ricotta und Schinken ........................ 13,50€ p.P.
Involtini vom Schwein gefillt mit Mozzarella
und Salbei .....covveeeiiiiiii 13,50€ p.P.

Schweinefiletmedaillons mit ganzen Champignons,
Austernpilzen und Kréauterseitlingen

in Waldpilzrahmsof3e ..........cccccceeeenns 12,50€ p.P.
Lammkeule mit Rosmarin-Thymianjus ..... 11,50€ p.P.
Hahnchenbrustmedaillons mit Schinken und Salbei,

gratiniert mit frischem Parmesan ....... 11,50€ p.P.
Lamm-OSSu-BUCO .......cccoceeiiiiiiiinn. 11,50€ p.P.
italienischer Schweinebraten vom Jungschweinriicken
mit Krauterkruste ..........ccccccooiiiiineenen. 10,00€ p.P.
deftiger Krustenbraten mit Sauerkraut

und Schwarzbier-HonigsoRe ............. 8,00€ p.P.
Spanferkelfilets mit Pesto im Schinkenmantel

auf Frihlingsgemuse .........ccccccvveeeeens 14,00€ p.P.
Hahnchenbrustmedaillons

auf Ratatouillegemuse ...........cccvveeee... 13,00€ p.P.
Rinderfilet im Ganzen auf Shiitake-Pilzen

mit griinem Asia-Spargel ................. 19,50€ p.P.

Fisch-Hauptgang

Lachsfilets und Rotbarbenfilets
auf mediterranem Gemiuse

mit Weil3wein-Olivenélsud ............... 13,50€ p.P.
Butterfischfilets auf Blattspinat
mit WeilBwein-Sahnesolie .............. 11,50€ p.P.

Seeteufelin pikanter Tomaten-Olivensolie ...... 15,00€ p.P.
Thunfisch- oder Schwertfischsteaks
auf Ratatouille ..........ccooevcvvveeeeeeeiiens 15,00€ p.P.

Beilagen

Backkartoffeln mit Rosmarin, Thymian, Knoblauch und getrockneten Tomaten
Kartoffelgratin

Piemonteser Kartoffelstampf mit Schalotten und frischem Parmesan
Kartoffel-Selleriebrei

Wildreis mit gebratenem Gemiise

Ratatouille

Bunte Gemusepfanne
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Nudelgerichte

Lasagne
Gemiuselasagne

Spaghetti aglio e olio mit gebratenen Huhnerbrust-streifen, Cherrytomaten und Rucola
Penne mit gebratenen Huhnerbruststreifen und frischer Paprika in Tomaten-Sahnesol3e

Tagliatelle mit LachssahnesoRRe und rotem Pfeffer
Tortelllini mit Salsiccia, Chili, Knoblauch, Pilzen,

Rucola und Parmesandl

asiatische Bratnudeln mit Garnelen, Hihnchenbrust-filet und frischem Asia-Gemduise

Vom Girill

Butterfischfilets
Meerbarbenfilet
Jakobsmuscheln
Lachsfilets
Garnelenspiel3e
Lachsforellenfilets
Thunfisch
Schwertfisch
Bratwurste
Krakauer
marinierte Nackensteaks

marinierte Hahnchenbrustfilets
Hahnchenbrustspiel3e mit Schinken und Salbei
Entrecote vom Rind

Rinderhiiftsteaks

Dessert

Panna Cotta mit frischen Erdbeeren

und Himbeerplirree

Tiramisu

frischer Obstsalat

Kéaseplatte mit frischem Obst,

gerosteten Walnisse und Feigensenfsole
hausgemachte Rote Griitze mit VanillesoRRe
Creme Brulee mit Portweinpflaumen

Mascarponecremequark mit Balsamico-Erdbeeren

Mango-Mascarponecremequark

Kokos-Panna-Cotta mit Ananas-Mangokompott

Cateringvorschlage 2010

Lachsforellenfilets

Lammrickenmedaillons

Lammfilets

hausgemachte Bifteki, gefillt mit Schafskase

Dips und Sol3en

Gartenkrauterdip
Mustard-Preiselbeer-Dip
Curry-Ingwer-Orangen-Dip
Kurbiskern-Rucola-Petersilien-Pesto
hausgemachte Krauterbutter
Asia-Dip

Aioli
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Zusatzleistungen

Wir freuen uns Uber Interesse an unserem Partyserge.

Die angegebenen Preise sind Nettopreise und zuziagli7 % Mehrwertsteuer.
Fir die Zulieferung/Abholung aul3erhalb
Stadtgebiet Sindelfingen / Boblingen berechnen wje € 50,00.

Koch oder Kéchin  je Stunde € 19,00
Aufsicht Kiiche, Kichenchef je Stunde € 2900
Servicekraft je Stunde € 19,00
Aufsicht Service, Bankettleiter  je Stunde € 200

Teller je nach GrélRe fetick ca. €0,30
Glaser je nach Bedarf ek ca. €0,30
Besteckteile je Stuck ca. €0,30
Tischdecken oder Folien-/Papierdecken nach Bedarf
Festzeltgarnitur 2,20m x 0,50m und 2 Banke € 6,00

Eine kleine Auswahl aus unserem Getrankeprogramm:

Mineralwasser Standart 0,7 Itr € 4,50
Apfelsaft 0,2 Itr € 1,50
Coca Cola, Fanta 0,3 Itr € 1,50
Kaffee 1,0 Itr € 8,50
Orangensaft 1,0 Itr € 5,80
Wein rot/weiss ab 0,75 Itr €12,50
Prosecco Spumante 0,75 Itr € 14,50
Winzersekt trocken 0,75 Itr € 14,50
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